voda

mrazeny hrasok
cibula

por

ochucovadlo

cukor

citronova stava
smotana na varenie
hrachova muka
pecivo

maslo

Postup:

Poér a cibulu nakrajame, vloZzime do hrnca s olejom. Prikryjeme a za obfasného miesania
udusime do makka. Zalejeme vodou, osolime, priddme rozmieSanu hrachovd muku s trochou
vody avarime 10 minut. Priddme hrasok, povarime a rozmixujeme dohladka. Dochutime
ochucovadlom, cukrom a citrénovou stavou. Zjemnime maslom. Podavame s pecivom, ktoré

Polievka — hraskovy krém

pokrajame na kocky a oprazime na masle.



