Prekladané bravcéové rezne

Na rezne budeme potrebovat”

bravéové miso — karé bez kosti
olej

sol’

struhanku

vajicka

maslo

cerstvy ligurcek

Postup:

Z umytého masa nakrajame rezne, ktoré si naklepeme a posolime. Rezne obalime
v struhanke (dlanou dobre naklepeme), namoc¢ime v S§lahanych vajickach a
opecieme v horticom oleji po oboch stranach.

Takto pripravene rezne ukladame do pekaca Sikmo na seba. Na rezne dame platky
masla, kiisok ligurceka, jemne podlejeme. Zakryté dusime v rire do mékka.

Ako prilohu mdézeme podavat’ zemiakova kasu a kalerabovy Salat s jablkami
alebo Maruskine zemiaky.



