Na ragt potrebujeme:

SoSovicu
raj¢iakovy pretlak
drvené rajciaky
cibulu

olej

sol’

bobkovy list

celé Cierne korenie
cesnak
krystalovy cukor
SoSovicovu muku
maslo

Postup:

SoSovicu preberieme, umyjeme a varime. Cast’ SoSovice mdZeme zamenit’ za

SoSovicové ragu

¢ervenu SoSovicu, ktoru si uvarime samostatne.

Na Casti oleja si spenime cibul'u, zalejeme vyvarom z korenin a cesnaku, pridame
SoSovicu, dolejeme vodou a varime. Na zvySnom oleji spenime rajciakovy
pretlak s drvenymi raj¢iakmi a vlejeme do polomékkej SoSovice.

Varime do mikka, zahustime nasucho oprazenou mukou, dochutime sol'ou a
cukrom. Priddme Cervenu SoSovicu a spolu prevarime.

Zjemnime maslom.

Podavame s varenym vajickom a chlebom.

SoSovicove ragu mdézeme podavat’ ako prilohu k peCenému masu, karbonatku,

alebo pefenému kuraciemu stehnu.



