BABICKINE ZEMIAKY S TVAROHOM

Suroviny:

zemiaky 1700g

tvaroh 300g

smotana kysla 100g (biely jogurt)
maslo 80g

rasca cela

sol’

petrzlenova vnat’ (pazitka, jarna cibul’ka)

Postup:

Zemiaky o€istime, umyjeme, pokrajame na vicsie kocky a uvarime v slanej vode
S raScou.

Tvaroh rozmieSame so smotanou.

PetrZlenovu vnat’ umyjeme, osusime a nasekdme najemno.

Porciu na tanieri prelejme roztopenym maslom, tvaroh a bylinky podl'a chuti.



