Kalerabova polievka s tekvicovymi haluSkami

Na polievku potrebujeme:

kalerab

olej s prichutou masla
maslo

sol

ovsené vlocky
cervenu papriku
petrzlenovu vilat’

Halusky:

tekvica (alebo tekvicove pyre)
Spaldova muka

detska krupica

vajicka

ochucovadlo

maslo

Postup:

Ocisteny a umyty kalerab nastrthame a dusime na oleji. PopraSime paprikou,
pridame sol’, vlocky, zalejeme a varime domékka. Rozmixujeme, prevarime a
zavarime do polievky halusky. Zjemnime maslom a priddme nasekanu
petrzlenovu viat’.

Halusky:

Vajicka, maslo, ochucovadlo a krupicu vymieSame. Pridame odcisteni na
jemnucko nastrihant tekvicu (m6Zeme uvarit, rozmixovat na pyré a nechat’
vychladnut’). VymieSame na vla¢ne cesto a cez sito zavarime do polievky. Na
mernom ohni varime 20 mintt.



