Suroviny:

zemiaky

cestoviny — fliacky
cibul’a

slanina

olej s prichutou masla
sol

drvena rasca

biele korenie
termizovana bryndza
kysla smotana
pazitka

Postup:

Ocistené a umyté zemiaky nakrajame na Kocky, uvarime v slanej vode s rascou
do polomikka a scedime. Cestovinu uvarime podla navodu na obale,
preplachneme a jemne premieSame s olejom. Slaninu nakrajame na kocky a
oprazime spolu s nakrajanou cibulou. Pridame zemiaky, korenie a pomaly

prehrievame.

Postupne pridame fliacky, zI'ahka premiesame (moZeme prehriat’ v rure).

Porcie prelejeme bryndzou zmieSanou so smotanou a posypeme nakrajanou

pazitkou.

Hel’pianske trhance



