Szkota Branzowa | stopnia

v atrakeyjne kierunki ksztatcenia,

im. Tadeusza KosciuszkKi

uzyskanie dodatkowych kwalifikacji w ramach kurséw: Organizuje proces wypieku chleba, galanterii pie-
kelnerskich, barmanskich, obstugi wézka widtowego, PIEKARZ karskiej, np. rogali, chatek, butek stodkich i drozdz- w Wysokiej
v interesujgce praktyki zawodowe Swek. Podstawowym zadaniem piekarza jest wy-
wymiana miodziezy w ramach wspétpracy produkgwople pieczywa o jakosci oczekiwanej st i .
miedzynarodowej - Erazmus + przez klientow.
v nowoczesne pracownie podmiotowe, Lubi przyrzadza¢ positki, odnajduje sie w kuchni,
v ; ) . KUCHARZ - ol e
kompleks boisk rekreacyjno-sportowych ,,ORLIK umie wykorzystac jej wyposazenie, ma wyostrzony
nauka w systemie jednozmianowym, zmyst smaku. Czerpie rado$¢ z przygotowania po-
v" mozliwo$é korzystania z obiadéw, traw i napojow, ktdre zachwycq niejednego kon-
v od roku sz. 2019/2020 dofinansowanie dowozu uczniéw sumenta.

Dokonuje przerobu migsa i podrobdéw na wedliny,

WEDLINIARz Wedzonki i wyroby wedliniarskie zgodnie z wymo-
gami procesu technologicznego, przy uzyciu ma-
szyn i urzqdzen. Szacuje zapotrzebowanie na su-
rowce, przyprawy i materiaty pomocnicze na pod-
stawie norm i procedur.

CUKIERNIK Jego pasjg jest wypiekanie ciast i przygotowywanie
deserdw, a fakze dekorowanie wyrobdw cukierniczych.
Posiada wiedze z zakresu obstugi maszyn i urzgdzen
wykorzystywanych w produkcji cukierniczej.

MAGAZYNIER Prowadzi magazyn, przyjmuje, przechowuje i wydaje ‘/ i hnik | istvk
-LOGISTYK  produkty, materiaty i surowce. Kontroluje ich joko$é ec ogisty

i lo§¢ oraz rozmieszczenie w magazynie, dokonuje v’ technik US'Ug kelnerskich

na biezgco inwentaryzacii. - specjalizacja barman

v technik hotelarstwa

- specjalizacja ustugi turystyczne
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Zapewniamy praktyki zawodowe w renomowanych : ” —
obiektach hotelarko-gastronomicznych w regionie ﬁbsolwgnt moze k_ontypuowac ngukewSzko_Ie BrcmzoweJ

, , . e Stopnia, w ktorej moze uzyskac tytut technika oraz zdac \/ o 8 .
oraz w atrakcyjnych turystycznie miejscowosciach egzamin maturalny. technik zywienia i US*UQ gastro-
fj. Krynicy Morskiej, Juracie, Jastrzebiej Gorze, nomlcanCh - specjalizacja: dietetyk/cukiernik
Zakopanem czy Szczawnicy. Uczniowie kierunku
logistycznego odbywajg praktyki m. in. w: firmie
Transsped, Bimex Bollhoff, B&P Engineering oraz
Porcie Lotniczym Jasionka.
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Mtodziez ma mozliwo$¢ uczestniczy¢ w ponadpro- S ‘ g @ @,E
gramowych praktykach zawodowych w Grecji oraz , ' i 3 ’ cukiemnik piekarz wedliniarz kucharz magazynier-logistyk
Cyprze. Szkota wspotpracuje rowniez z firmg ; == -
UNITY LINE ze Szczecinag, ktéra umozliwia uczniom R 1 Informacje:

dwutygodniowe praktyki na promach pasazerskich, . &y 7 p) = g - 2
. A : ' i ekretariat szkoty; Wysoka 49, 37-100 tancut,
ptywajgcych na frasie Swinoujscie - Ystad (Szweclcl). ] : . tel.: 17 225 32 11, www.¥s-wys):)ka.pl, e-mail: zs-wysoka@wp.pl




Technik logistyk fo nowoczesny i wymagajacy zawdd przysztosci,
w ktérym pracownik organizuje i monitoruje przeptywy zasobdéw
i informacji w procesach produkgji, dystrybucji, magazynowania
i fransportu oraz przeptywy w jednostkach gospodarczych
i administracyjnych. Absolwenci tego zawodu sg poszukiwani
przez przedsiebiorstwa handlowe, logistyczne i spedycyjne.

Technik logistyk znajdzie zatrudnienie w firmach logistycznych,
przewozowych, spedycyjnych oraz transportowych.

Technik ustug kelnerskich to jeden z najwazniejszych zo-
woddw gastronomicznych, ktéry w ostatnich latach zyskuje
coraz wiekszg popularno$e i jest poszukiwany na rynku
pracy, co jest spowodowane rosngcym zainteresowaniem
ustugami gastronomicznymi, takze organizowaniem w loka-
lach coraz wiekszej liczby przyje¢ rodzinnych, biznesowych
oraz korzystaniem z cateringu.
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> Uczniowie tego kierunku zdobywaijqg w naszej szkole dodatkowq
wiedze i umiejetnosci w ramach specjalizacji: barman.

Technik ustug kelnerskich znajduje zatrudnienie, m. in. w:
restauracjach, barach, pubach, kawiarniach, cukierniach,
hotelach i pensjonatach, osrodkach wypoczynkowych,
agroturystyce, na promach i statkach.

ZAWODOWCY NA START!

Technik hotelarstwa - nauczysz sie jok planowad, organizowad,
koordynowac i wykonywaé ustugi hotelarskie w obiekcie hotelar-
skim oraz jak w ich trakcie spetniac oczekiwania klienta. Dowiesz
sie jak przyjg¢ gosci, kompleksowo ich obstuzy¢, wykwaterowad
z obiektu oraz rozliczy¢ koszty pobytu i przyjaé naleznosé.
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> Uczniowie kierunku hotelarskiego uzyskujg dodatkowo specja-
lizacje: ustugi turystyczne.

Technik hotelarstwa znajdzie zafrudnienie w hotelach, motelach,
pensjonatach, restauracjach, biurach podrézy jako: recepcjonista,
kelner, barman, pracownik stuzby pieter, pracownik stuzby partero-
wej, organizator ustug cateringowych, pracownik ruchomej bazy
hotelarskiej: lotniczej, morskiej, kolejowej, pracownik stowarzyszen
i organizacji hotelarskich i furystycznych.
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Technik zywienia i ustug gastronomicznych - fo kierunek dla
ludzi z pasjg, ktdrzy cheg profesjonalnie przygotowywad potra-
wy i napoje, organizowacé przyjecia okolicznosciowe oraz wyzy-
wienie dla réznych grup, a takze dla oséb dbajgcych o zdrowy
fryb zycia i lubigcych przygody ze sztukg kulinama.

Rozwijajgcy sie preznie przemyst turystyczny - powstawanie
hoteli, restauraciji, lokali gastronomicznych - oraz moda na
,zdrowq kuchnie” stwarzajg duze mozliwoéci rozwoju i czynig
ten kierunek bardzo atrakcyjnym na rynku pracy.

Technik zywienia i ustug gastronomicznych znajdzie zatru-
dnienie w restauracjach, barach, kawiarniach, w placdw-
kach zywienia zamknietego jako: szef kuchni, manager zakia-
du gastronomicznego, organizator imprez okolicznoéciowych,
mistrz sztuki kulinarnej, pracownik firmy cateringowej, doradca
w zakresie prawidtowego zywienia, organizator ustug caterin-
gowych, dietetyk.

TECHNIK
KEL

WWww.zs




